Vorspeisen und Suppev

Kleine Fischsuppe mit Fischeinlage, rotem Pesto
und Chilliefdden, dazu Baguette mit Bdrlauchbutter 10,50
Aufgeschdumtes Spargelsiippchen
mit Spargeleinlage und rotem Pfeffer 8,50
Tafelspitzbrithe mit feinen Gemiisen und Nockerin 7,50

Rducherfischmousse im Tapfchen mit Brotkorb 7,00
Trio Crostini 7,50

Matjesfilet mit Sauerrahmdip, roten Zwiebeln,
Apfeln und Salzkartoffeln 15,50

Bunter Spargelsalat mit gegrillten Riesengarnelen,
gekochtem Wachtelei und Avocado in schaumigen Orangendressing 22,00

Variation von Lachs und Saibling mit Rosti 16,80

Frihlingssalat mit gerduchertem Forellenfilet
und Apfeln in Sauerrahmdressing 14,80

Gebratener Ziegenkdse im Zucchinimantel auf Rote Bete Carpaccio,
mit Walniissen in Honigvinaigrette 14,80

Burrata (Biiffelmozzarella) mit bunten Tomaten und Basilikum,
Olivendl, Aceto Balsamico 12,50

Fleisch und Vegetarisches

Schwdbischer Zwiebelrostbraten mit geschmorten Zwiebeln
und hausgemachten Kasespatzle 24,50

Original Wiener Schnitzel vom Kalb, schin résch gebraten in Butterschmalz,
dazu Pommes frites, Wildpreiselbeeren und Salat 24,90

Wildgulasch mit Spdtzle und Preiselbeeren 21,80
Bayerischer Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Wirsing und Kartoffeln 19,50

Rinderzunge mit RotweinsoBe, Erbsen und Kartoffelpiiree 18,80



Barlauchknddl mit Camembertfiillung, Butter und Salat 15,50 (vegetarisch)
Gefiillte Pasta mit brauner Salbeibutter,
Tomaten, Lauch, gerosteten Kernen und frischem Parmesan 14,80 (vegetarisch)

Frischer Fisch

Forelle blau oder "Miillerin" gebraten
mit Petersilienkartoffeln, zerlassener Butter und Salat 24,50

Forelle “"Cleopatra” gebraten mit Gambas und Kapern,
dazu Petersilienkartoffeln und Chicoréesalat in Orangendressing 25,50

Forelle gebraten "italienisch" mit Krduterbutter,
Knoblauch und gebackenen Kartoffeln 24,50

Thymianforelle mit Zitrone gefiillt, dazu Thymianbutter,
Grillgemiise und Rosmarinkartoffeln 25,50

Forelle vom 6rill ,Cayenne™ mit Schalotten und Estragon,
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm 24,80

Forellenfilet gebraten in der Mandelkruste
mit Kartoffeln und Blattspinat 24,80

Filet vom Saibling auf buntem Spargelragout
mit Basilikum, Tomatenwiirfelchen und Zitronenreis 31,00

Saibling gebraten mit Friihlingszwiebeln,
Petersilienkartoffeln und zerlassene Butter 25,50

Saibling gebraten mit Pesto,
Karottengemiise und Petersilienkartoffeln 25,50

Saibling ,blau™ aus dem Wurzelsud oder ,Miillerin® gebraten
mit Petersilienkartoffeln, zerlassener Butter und Salat 26,50

Calamares vom 6Grill mit Knoblauchél
und Spinatkartoffeln 23,50

Zanderfilet gebraten in der Sesamkruste
auf Lauchgemiise mit gebratenen Egerlingen und Résti 25,50

Spaghettini mit Gambas in leichter Hummersauce mit Spinat 19,50



